METODO MARTINOTTI

Prosecco Superiore DOCG ‘21
Glera | Borgo Antico — Veneto

cHF 8

METODO CLASSICO

“Milledi” Franciacorta Brut DOCG '18
Chardonnay | Ferghettina — Lombardia

cHr 10

BIANCHI

Soave DOC ‘22
Garganega | Morini — Veneto

cHr 7.50

“Eruzione 1614" DOC ‘18
Carricante e Riesling | Planeta — Sicilia

cHr 8.50

ROSSI

“Garrisa" Salento DOC ‘21
Susumaniello | Li Veli - Puglia

cHF 7.50

“Birillo™ Maremma Toscana IGT ‘19
Cab. Sauvignon & Merlot | Marsiliana - Toscana

cHrF 8.50

VINI DELLA SETTIMANA
Langhe Nebbiolo DOC *21

Nebbiolo | Sottimano — Piemonte

cHF 9.50

Alle Preise inkl. 7.7 % MwST



ANTIPASTI

vecl - Zuppa di cipolle

Zwiebelsuppe

cHr 10

VeGl - Insalatina
Kleiner gemischter Salat

cHr 10

veal - Carpaccio di zucca e zucchine
con burratina pugliese
Marinierte Zucchini und Kiirbis “Carpaccio”
“Burratina™ aus Andria - Apulien

cHr 18

veal - Carciofo ripieno
Artischocken mit Kase-Gemiisefiillung

cHr 18

Calamari ripieni
Gefiillte Tintenfisch | Meeresfriichte | Sugo

cHF 21 | cHF 32 ALS HAUPTGANG MIT OFENKARTOFFELN

Auskunft Giber Zutaten, die Allergien und/oder andere unerwiinschte
Reaktionen ausldsen kénnen, erhalten Sie bei unserem Personal
Deklaration der Fleischherkunft: Kalb / Schwein / Bio-SUISSE Rind CH
Fisch: Rotbarsch: FAO27-Nordsee



PRIMI (% ALS VORSPEISE)

veal - Gnocchi al pomodoro e asparagi
Hausg. Kartoffeln-Gnocchi | Sugo | Griiner Spargeln

cHF 27

Pappardelle con salsiccia
Hausg. Teigwaren mit hausg. Salsiccia-Ragu

cHF 29

Rigatoni con calamari e crema di piselli
Teigwaren mit Tintenfisch mit Erbsen-Creme

cHF 31

SECONDI

Trippa in umido
Geschmortes Rindskutteln | Ofenkartoffeln

cHF 29

Bombette pugliesi
Gefiillte Schweinefilet-Minirouladen | Gemiise
Grana-Risotto

cHF 34

Saltimbocca di vitello
Kalbsschnitzel | Parmaschinken | Salbei
Grana-Risotto

cHF 39

Bistecchina di manzo
Rumpsteak mit Hausg. Krduterbutter | Gemiise
Kartoffeln-Gratin

cHF 39



DOLCI

Semifreddo al croccantino
Hausg. Croccantino-Parfait | Mandel | Pistazien

cHF 12

Tiramisu fatto in casa
cHr12

Affogato

Vanilla Glacé + Espresso Shot

cHr 10

Sorbetto al limone
cHF 7.50

SI CONSIGLIA...

“Scrapona" Moscato d'Asti DOCG ‘21
Marenco — Piemonte

cHF 7.50

DOPOCENA

Grappe Capovilla - Veneto
Moscato Giallo | Barolo | Brunello | Amarone

cHF 12

Grappe Pojer e Sandri - Trentino
Zero infinito | Traminer | Riesling

cHr 10

Amari e digestivi

cHF 9

Wir danke fiir lhren Besuch!
After Dinner Cocktails @ DAMATTI



