
METODO MARTINOTTI

Prosecco Superiore DOCG ‘21
Glera | Borgo Antico – Veneto

CHF 8

METODO CLASSICO

Franciacorta Extra Brut DOCG
Chardonnay e Pinot Nero | Camossi – Lombardia

CHF 10

BIANCHI

Valle d‘Itria Puglia IGP ‘21
Fiano Minutolo | Polvanera – Puglia

CHF 8

Contrada “Taccione“ Etna Bianco DOC ‘22
Carricante | Planeta – Sicilia

CHF 8.50

ROSSI

“Epoca“ Venezia Giulia IGP ‘17
Schioppettino e Merlot | Cadibon – Friuli 

CHF 8

“Rutilia“ Tintilia del Molise DOC ‘18
Tintilia | Cantine Salvatore – Molise

CHF 8.50

Alle Preise inkl. 8.1 % MwST

Es ist eine fantastische autochthone Rebsorte 

aus Molise, wenig bekannt, aber mit einer Kom-

plexität und Struktur, die nur mit dem Aglianico 

vergleichbar ist.

Ein Wein, den man unbedingt probieren sollte, vor 

allem den 2018er!



ANTIPASTI

VEGI - Zuppa di pomodoro
Tomatensuppe

CHF 12

VEGI - Insalatina
Kleiner gemischter Salat

CHF 12

VEGI - Caprino caldo su bruschetta
Warme Geisskäse auf Bruschetta | Salat

CHF 16

Vitello tonnato
Kalbsfleisch | Thonsauce | Kapern | “Carasau“ Brot

CHF 19

Lumache “Cacio e Ove“ all‘abbruzzese
Schnecken in Käse-Eier-Teig mit Brot-Crostone

Tomatensauce

CHF 18

Auskunft über Zutaten, die Allergien und/oder andere unerwünschte

 Reaktionen auslösen können, erhalten Sie bei unserem Personal

 Deklaration der Fleischherkunft: Kalb / Schwein - Schweiz

Rind: Ojo de Agua von Dieter Meier - Mendoza - Argentinien

 Fisch: Wolfsbarsch - Mittelmeer - Spain



PRIMI (½ ALS VORSPEISE)

VEGI - Troccoli “Arriminati“
Hausg. Teigwaren mit Blumenkohl | Broccoli Oliven

Dörrtomaten | Sultaninen | Mandeln | Safran

CHF 28

Pappardelle con salsiccia
Hausg. Teigwaren mit Salsiccia-Ragù

CHF 29

Tagliatelle cavolo nero alla “Genovese“
Hausg. Schwarzkohl-Teigwaren mit Weisses-Kalbs-

ragù und Zwiebeln

CHF 33

SECONDI

Bombette pugliesi
Gefüllte Schweinefilet-Minirouladen | Gemüse 

Grana-Risotto

CHF 36

Trippa in umido
Geschmortes Rindskutteln | Ofenkartoffeln

CHF 29 

Saltimbocca alla romana
Kalbsschnitzel | Parmaschinken | Salbei | Risotto

CHF 42

Bistecca “Ojo de Agua“
Rib-Eye ca. 240 gr vom Grill | Gemüse | Ofenkartoffeln

 
CHF 46

Branzino mediterraneo al forno
Wolfsbarsch aus dem Ofen | Gemüse | Kartoffeln

CHF 42



DOLCI

Cantucci e Vin Santo
Hausg. Cantucci mit Vin Santo Riserva 2013

von Selvapiana - Chianti Rufina

CHF 14

Semifreddo al croccantino
Hausg. Croccantino-Parfait | Mandel | Pistazien

CHF 12

Tiramisù fatto in casa
CHF 12

Affogato 
Vanilla Glacè + Espresso Shot

CHF 10

Sorbetto al limone
CHF 8

DOPOCENA

Grappe Capovilla - Veneto
Moscato Giallo | Brunello | Amarone

CHF 12

Grappe Pojer e Sandri - Trentino
Zero infinito | Traminer | Riesling

CHF 10

Amari e digestivi

CHF 9

Wir danke für Ihren Besuch!

After Dinner Cocktails @ DAMATTI


